CAenus pour Nél et réveillon du 3] décembre 2007

CAenus minimum] 0 pers

‘Carifs & lemporter

Terrine crudités
79
Piece de boeuf
Cuit dans son jus
Légumes spetzles
5
Salade de Fruits
12 € pers

Darne de Saumon
Dans sa gelée
253
Filet mignon de Porc
Forestier
Légumes spetzles
253
Vacherin glacé
18€ pers

Filets de Soles farcies
)
Civet de Canard

Spetzles
%
Omelette Norvégienne

19€ pers

Escalope de Saumon
Au coulis de Langoustines
%
Civet de Cerf
Spetzles
%
Kouglof glacé
20€ pers

Le Saumon fumé maison

£
Magret de Canard
A I'Orange
Légumes spetzles
79
Charlotte aux fruits
25€ pers

Le foie gras de Canard
Maison
793
Le filet de Boeuf
En crolte
Sauce Champignons
Légumes spetzles
793
Dessert aux choix
30€ pers




TAURANT LA FRAMBO/ g
BOURBACH-LE-HAUT
TELIFAX 03.89.82.41.4,

ERA'@

VOUS PROPOSE SON SERVICE TRAITEUR
POUR LLS REFAS DE FIN D ANNEE

2¢(SO/R).25(MID1) ET 31 DECEMBRE (SOIR)2007-

ENTREES FROIDES portion

e foie gras de canard mi cuit ( les 10Qgrs 14.00€
e saumon fumé maison (les 10Qgrs 3.80€
I'assiette Norveégiennagumon fumé,saumon cru,crevettes) 15.20€
I'assiette de jambon forét noir 9.15€
Ja terrine maison garnie(crudités) 6.90€

ENTREES CHAUDE

Jes 12 escargots maison 11.00€
Jla crolte aux fruits de mer 6.10€
Jla crodte forestier 7.65€
la bouchée a la Reine 4.60€

LES POISSONS

I'escalope de saumon sauce aux crabes 17.70€

le filet de sandre sauce aux crabes 19.20€
I'assortiment de poissons 22.80€
les gambas au curry 25.35€
Je plateau de fruits de mer prix selon cours

.garniture : riz




LES VIANDES Portion

Le faux filet de Bceuf ,poivre vert 18.50€

Le médaillon de Veau forestier 19.00€
Le filet de Porc forestier 12.20€
Le fricassé de Chapon aux Morilles 20.10€
Le civet de Cerf 43€

Le civet de Marcassin 13.80€
Le civet d’Antilope 11€45

Le Magret D’Oie au poivre vert 17.90€

Garniture pour les viandes :léegumes,gratin,spetzles

Plats typiques :

Le Couscous (minimupets) 12.80€
La fondue Chinoise (minimum Z)er 20.00€

La Paella (mMmom 5pers) 18.10€
La soupe Chinoise ( minimBmpers ) 7.00€

MONSIEUR, MADAME BROBECKER ET LEUR FILLE EMILIE ANSI
QUE TOUT LE PERSONNEL DU RESTAURANT LA FRAMBOISERAEI
VOUS SOUHAITE UN JOYEUX NOEL ET VOUS PRESENT D'ORHEST
DEJA LEURS MEILLEURS VEUX POUR L’ANNEE 2008 !

REMARQUE LES TARIFS INDIQUES SONT A LEMPORTE

e-mail : restaurant.laframboiserai e.@wanadoo.fr



